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Diese Spezifikation gilt fur sortierte, verpackte Eier aus Okologischer Freilandhaltung (Bio)
entsprechend der Guteklasse A (gemaR VO iiber Vermarktung fur Eier in der aktuellen Fassung)

1. Qualitatsmerkmale

Lfd. Nr. | Kriterium Beschreibung
1. Luftkammer hochstens 4 mm, unbeweglich
2. Schale und Kutikula sauber, unbeschadigt, normale Form
3 Eiweily klar, durchsichtig
beim Durchleuchten nur schattenhaft ohne deutliche

4. Dotter Umrisslinie sichtbar, beim Drehen des Eis nicht

: wesentlich von der zentralen Lage abweichend
5, Keim nicht sichtbar entwickelt
6. Geruch frei von fremden Geruch

Hahnereier sind fur den menschlichen Verzehr und die Herstellung von Lebensmitteln geeignet.
Toleranz bei Qualititsméngeln

Entsprechend der VO uber die Vermarktungsnorm.
2. Gewicht

Eier der Klasse A werden nach folgenden Gewichtsklassen sortiert

XL sehr grof 273g
L groi 63 g bis unter 73 g
M mittel 53 g bis unter 63 g
S klein <53¢g

3. Besondere Anforderungen
Ware aus okologischer Freilandhaltung (Bio) stammt ausschlieRlich aus KAT und VLOG
zertifizierten Betrieben.

Die Zertifizierung von 6kologisch erzeugten Eiern erfolgte durch die ,EU-Kontrolistelle fiir
6kologische Erzeugung und Verarbeitung landwirtschaftlicher Produkte®.

4. Qualitat der Verpackungen

Verpackungen sind neu, stolfest, trocken, sauber und unbeschéadigt, sowie aus einem Material
gefertigt sein, dass die Eier vor Fremdgeruch und etwaiger Qualitatsverschlechterung schiitzt
(entsprechend der VO 1935/2004). Eine lebensmittelrechtliche Konformitatserklarung der
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eingesetzten Verpackung liegt aktuell vor.
5. Kennzeichnung der Ware
Die Kennzeichnung der Ware erfolgt gemaR den aktuellen Vermarktungsnormen.

Bei der Uberpriifung von Partien und Verpackungen ist eine Toleranz von 20 % der kontrollierten
Eier mit unleserlicher Kennzeichnung zuléssig.

6. Ndhrwertangaben

Nahrwert pro 100 g
Brennwert 163 kcal / 638 kJ
Fett 114a

davon: geséttigte Fetts&uren 33¢g
Kohlenhydrate 0649

davon: Zucker <05g
Eiweilt 139
Salz 0,32 g

Hinweis: Da das Ei ein Naturprodukt ist, kénnen die tatséchlichen Nahrstoffgehalte von diesen Durchschnittswerten in Abhéngigkeit von
Jahreszeit, Futterung und Alter der Hennen abweichen.

r 8 Allergenkennzeichnung
Allergen: Hlhnerei
8. GVO

Der Lieferant sichert zu, dass keine Kennzeichnung einer genetischen Veranderung laut VO 1829/
2003 und 1830/2003 notwendig ist.

19.  Lagerung / Haltbarkeit

Laut Vermarktungsnormen fir Eier betrégt das gesetzlich vorgeschriebene MHD maximal 28 Tage
nach dem Legen. '

Die Angabe zur Kuhlpflicht ist gesetzlich aufgehoben. Eine Kuhlempfehlung kann auf
Kundenwunsch angegeben werden.
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