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Allgemeine Angaben /
Article description

Produktname / Weizenmehl Type 405 /
Product name Wheat flour type 405
Deklaration / Weizenmehl Type 405 /
Declaration Wheat flour type 405

Beschreibung — Sensorik /
Product description — organoleptic characteristics

Beschreibung /
Description

Mabhlerzeugnis, das aus gereinigtem Brotweizen durch stufenweises Zerkleinern,
Sieben und Sichten, bei weitgehender Entfernung der Schalenteile hergestellt wird.
Wheat milling product which is produced from cleaned food wheat, by gradual
milling, sieving and sifting. Without wheat shell.

Hilfs- und Zusatzstoffe / keine /
Additives non

Farbe /Aussehen / Weil} bis leicht gelbliches Mehl,
Appearance/color white or slightly yellowish

Geruch / Geschmack / Smell / | arttypisch, ohne Fremdgeruch oder Fremdgeschmack /
taste typical, without foreign taste or smell

Konsistenz / pulverférmig /
Structure powdery

Zusammensetzung /
Composition

Zutaten /
Ingredients

% Anteil /
Share

Quelle/Ursprung
Source / Origin

Ursprungs-
land /
Country of
origin

Herstellungs-
land /
Country of
production

Funktion /
Function

WEIZENmehl Type 405

100

Weizen

Deutschland

Deutschland

Hauptzutat

WHEAT flour type 405 Wheat grain Germany Germany Main

ingredient

Physikalisch / Chemische Eigenschaften /
Physical / chemical characteristics

Feuchte /

0,
Moisture max 15,0 %

Mineralstoffgehalt /

0,
Ash content max 0,500 0%

Fallzahl /

Falling number min 220 s

Sedimentationswert /

Sedimantation value min 30 ml

Feuchtgluten /

I 0,
Wet gluten min 26 %

Protein /

i 0,
Protein min 11 %

Néahrwertangaben*/ 100g (durchschnittlich) /
Nutritional values* / 100g (average)

Energie / 1459/348 KJ/kcal

Energy

Fett/ 0,98
Fat 9

davon geséttigte Fettsduren / 0,14
of which saturated fatty acid

davon einfach ungesattigte Fettsauren /

of which monounsaturated fatty acid 0,12 9
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davon mehrfach ungesattigte Fettsauren / 0.45
of which polyunsaturated fatty acid ' 9
Kohlenhydrate /
Carbohydrates 72,34 9
davon Zucker /
of which sugar 0,73 9
Ballaststoffe /
Diatary fiber 2,15 9
Eiweil3 /
Protein 10,04 g
Salz /
Salt 0,0025 g

* Quelle Bundeslebensmittelschliissel BLS 3.02. / * Source Federal food code BLS 3.02

Die Werte unterliegen den Ublichen Schwankungen eines natiirlichen Rohstoffs. / The values are subject to the usual fluctuations of a

natural raw material.

Mikrobiologische Kriterien /

Microbiological criteria

Parameter / Limit / Einheit /
Parameter Limit Unit
Gesamtkeimzahl / . KbE/g /
Total plate count <1x106 cfulg
Enterobactriaceen / <1x10°5 KbE/g /
Enterobactriaceae cfulg
E. coli/ - KbE/g /
E.coli < 1x107 cfulg
Koag.-pps. Staphylokokken / <1x10°2 KbE/g /
Koag.-pps. Staphylococci cfulg
Bac!llus cereus / <1x 10°2 KbE/g /
Bacillus cereus cfulg
Salmonellen / n.n./ /25
Salmonella n.d. 9
Hefen / N KbE/g /
Yeast < X103 cfulg
Schimmelpilze / - KbE/g /
Mould < 1x10%4 cfulg
Ruckstandsanalytik /
Residue Analytics
Limit / Einheit /
Limit Unit
Pflanzenschutzmittel / Pestizide / entsprechend /
Plant protection products Pesticides acording to mg/kg
VO 396/2005
DON/
DON < 750 pg/kg
Zearalenon /
Mykotoxine / Zearalenon <75 Hgkg
Mycotoxins Ochratoxin A/
Ochratoxin A <30 Mg/kg
Aflatoxine / Aflatoxine
Summe B1+B2+G1+G2 <40 Hg/kg
Cadmium /
Schwermetalle / Cadmium <01 mg/kg
Heavy Metals Blei /
Lead <0,2 mg/kg
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Verwendung /
Usage

Geeignet fur die Weiterverarbeitung beim Kochen sowie zum Herstellen von Brot-, Back- und Teigwaren.
Nicht geeignet fiir Personen mit allergischen Reaktionen auf die Eiweil3fraktion Gluten.

Mehle und Teige sind nicht fiir den Rohverzehr geeignet. Sie miissen erhitzt und gegart werden

Suitable for further processing in cooking as well as for making of baked goods.

Not suitable for people with allergic reactions to the protein fraction gluten.

Flour and dough are not ready to eat. They must be heated and cooked.

Eignung fir bestimmte Erndhrungsformen /
Suitability for certain diets

geeignet / zertifiziert /
suitable certified
vegetarisch/ovo-lacto-vegetarisch / jal nein /
vegetarian/ovo-lacto-vegetaria yes no
ovo-vegetarisch/ovo-vegetabil / jal nein /
ovo-vegetarian/ovo-vegetable yes no
vegan/vegetabil / jal nein /
vegan/vegetable yes no
Halal / jal jal
Halal yes yes
Kosher / jal jal
Kosher yes yes

Versand- und Lagerhinweis /
Packaging and Storage Information

Verkaufseinheit / Papiersack (10kg/25kg) /
Sales Unit Paper bag (10kg/25kg)

Blockbodenbeutel (1kg) /
Bottom block bag (1 kg)

Lose im Mehlsilofahrzeug /
Loose in silo truck

Lagerbedingungen / trocken bei Raumtemperatur

trocken bei Raumtemperatur /

trocken bei

Storage conditions / Dry at room temperature Raumtemperatur /

Dry at room temperature Dry at room temperature
MHD / 12 Monate / 12 Monate / 12 Monate /
Shelf life 12 month 12 month 12 month

GVO-Information /
GMO-Information

Es wird bestatigt, dass das Produkt nach den europdischen Verordnungen zur Zulassung, Kennzeichnung und
Ruckverfolgbarkeit gentechnisch veranderter Lebens- und Futtermittel (Verordnung (EG) Nr. 1829/2003, (EG) Nr.
1830/2003 und Richtlinie 2001/18/EG) nicht kennzeichnungspflichtig ist. Es wird bestétigt, dass das Produkt weder
,=aus“ noch ,durch“ GVO im Sinne der Verwendung dieser Begriffe in den Artikeln 2 und 9 der Verordnung (EG) Nr.
834/2007 hergestellt wurde.

Unsere Mahlerzeugnisse werden ausschlieBlich aus Rohstoffen der amtlichen Liste des Bundessortenamtes (nicht
genverandert) hergestellt und von ausgesuchten Lieferanten bezogen.

It is confirmed that the product is not subject to labelling in accordance with the European regulations on the
authorisation, labelling and traceability of genetically modified food and feed (Regulation (EC) No 1829/2003, (EC) No
1830/2003 and Directive 2001/18/EC).

It is confirmed that the product has not been manufactured “from” or “by” GMOs in the sense of the use of these terms
in Articles 2 and 9 of Regulation (EC) No. 834/2007, and that no information is available that would suggest this that
this explanation is wrong.

The milling products are exclusively produced from raw materials of the official list of Federal Office for Plant Varieties
(not genetically manipulated) and sourced from carefully selected suppliers.
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Konformitats-Information /
Food Law Information

Es wird bestétigt, dass das Produkt dem européischen und deutschen Lebensmittelrecht entspricht.

Die verwendeten Produktverpackungen entsprechen den Vorschriften der Verordnung (EU) Nr. 1935/2004 sowie der
Verordnung (EU) Nr. 10/2011 - in der jeweils aktuellen Fassung.

Das Produkt ist gem. VO (EU) Nr. 258/97 kein ,Novel Food* und enthalt keine Zutaten, die geman der Novel-Food-
Verordnung kennzeichnungspflichtig sind.

Produkt und Verpackung enthalten keine kennzeichnungspflichtigen nanotechnologischen Materialien.

Weder die Ausgangsprodukte noch das Endprodukt werden mit ionisierenden Strahlen behandelt.

The product complies with European and German food law. We hereby declare that our used packaging material
complies with the legal requirements of Regulation (EU) 10/2011 and Regulation (EU) N0.1935/2004 in their current
version.

According to Regulation EC No. 258/97, the product is not a "novel food" and does not contain any ingredients that
are subject to labeling according to the novel food regulation.

The product and packaging do not contain any nanotechnological materials that are subject to labeling.

Neither the starting products nor the product are treated with ionizing radiation.

Allergene gem. VO (EU) Nr. 1169/2011 Anhang Il / Zutat / frei Spuren

Allergens according to VO (EU) No. 1169/2011 Appendix Il Ingredient | von/ maoglich /
Free Traces
from possible

Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse / X Weizen/

Cereals containing gluten and products thereof Wheat

Krebstiere und -erzeugnisse / X

Crustaceans and products thereof

Eier und -erzeugnisse / X

Eggs and products thereof

Fisch und -erzeugnisse / X

Fish and products thereof

Erdnlsse und -erzeugnisse / X

Peanuts and products thereof

Soja und -erzeugnisse / X

Soybeans and products thereof

Milch und -erzeugnisse / X

Milk and products thereof incl. lactose

Schalenfriichte und -erzeugnisse / X

Nuts and products thereof,

Sellerie und -erzeugnisse / X

Celery and products thereof

Senf und -erzeugnisse / X

Mustard and products thereof

Sesamsamen und -erzeugnisse / X

Sesame and products thereof

Schwefeldioxid und Sulfite von mehr als 10mg/kg / X

Sulphur dioxide and sulphites >10mg/kg or 10ml/L expressed

Lupine und -erzeugnisse / X

Lupine and products thereof

Weichtiere (Mollusken) und -erzeugnisse / X

Molluscs and products thereof
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Zutat / frei Spuren
Allergene gem. Alba Liste Ingredient | von/ maoglich /
Allergens according Alba list Free Traces
from possible

Weizen / Wheat X

Roggen / Rye X

Gerste / Barley X

Hafer / Oats X

Dinkel / Spelt X

Kamut / Kamut X

Gluten / Gluten X

Krebstiere / Crustaceans

Ei/ Egg

Fisch / Fish

Erdniisse / Peanuts

Soja / Soy

Milch / Milk

Mandeln / Almonds

Haselnlsse / Hazelnuts

Wallniisse / Walnuts

Cashew Nisse / Cashew nuts

Pecan Nisse / Pecan nuts

Pistazien / Pistachios

Macadamia /Queensland Nisse / Macadamia nuts /Queensland nuts

Sellerie / Celery

Senf / Mustard

Sesamsamen / Sesame seeds

Schwefeldioxid u. Sulfite (E220-E228) / Sulfites (E220-E228)

Lupinen / Lupine

Weichtiere / Mollusks

Laktose / Lactose

Kakao / Cocoa

Glutamat (E620-625) / Glutamate (E620-625)

Huhn / Chicken

Koriander / Coriander

Mais / Corn

Rind / Beef

XX XXX XXX XXX XXX XXX XX XXX X [X|X[X|X

Schwein / Pork
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